TECHNOLOGI &

SISTEMA VINWIZARD

Automatizacion
en la bodega

Este sistema es lider a nivel
mundial y permite controlar y
monitorear los parametros de
los procesos de fermentacion
que ocurren en la bodega.
Ademads, es una herramienta
indispensable para los endlo
gos que busquen un control
en tiempo real del proceso de
vinificacion, ya sea de tempe-
raturas en los langques, micro-
oxigenacion o control de la
fermentacion.

FoR MARtaus THEEERD

Wine Technology Marborough (WTM) es reconocida internacional-
mente como una empresa lider en |a provision de sisternas de auto-
matizacién, monitoreo y control para bodegas. La compafia fue
establecida en 1996 y ha desarrollado una considerable experiencia
y reputacion en la industria del vino. Por mas de 10 afios, esta empre-
sa ha trabajado con witivinicultores de todo el mundo en el desarro-
llo de herramientas para lograr vinos de primer nivel y minimizar los
gastos de operacin.

VinWizano

El sistema de monitoreo y contral VinWizard provee al vitivinicultor
de una solucion integrada de hardware y software, para manejar con
precision la fermentacion del vino. VinWizard es un sistema distribui-
do de entradas v salidas (1/0) basado en acceso web con una capaci-
dad para monitorear y controlar los eventos que suceden en la bode-
ga, que incluye temperatura, lineas para el trasporte de mosto, salas
de planta, bombas, agitador, tanque Ganimede, automatizacion en
ol acopio de uva, nivel del tangue e integracion a las unidades de
refrigeracion




Este sistema posee dos beneficios principa-
les: eficiencia y gestion de riesgos. Permite a
los endlogos vy vitivinicultores controlar las
condiciones exactas de fermentacién, guar-
dar un historial detallado de las entradas y
salidas para su analisis posterior, y mantener
una calidad constante. El aumento en el ren-
dimiento resulta en la reduccién de los cos-
tos de operacion de la bodega, obtenida a
partir de un innovador sistema de monitoreo
y control, tanto de la planta como de la
maquinaria, las 24 horas del dia y desde cual-
quier lugar donde se cuente con una cone-
xién web o Intenet.

El paquete de software incluye el control
programable de la temperatura basado en
web, los sensores de temperatura, y los
paneles completos, precableados y certifica-
dos. Estos paneles cuentan con todos los

CARACTERISTICAS
DE VINEWIZARD

¢ Control de la temperatura

« Monitoreo de planta

« Control y monitoreo de
remontajes

Control del agitador

Control del tanque Ganimede
Automatizacion de la prensa
Control de la fermentacion
Acopio de las uvas

Alarmas SMS

Nivel del tanque

Integracién con base de datos
Control a través de Internet

componentes necesarios para monitorear y
controlar la bodega. La instalacion es tan
simple como montar los paneles y luego rea-
lizar las conexiones con un electricista. El sis-
tema puede integrarse con otro software
existente de control de la produccion y es
completamente escalable.

YA SE APLICA EN MENDOZA

Este sistema de monitoreo ya comenzo a
aplicarse en nuestra provincia por la bodega
Finca Sophenia, que se encuentra utilizando
uno de los modulos del mismo, que es el de
control de temperatura de los tangues de
fermentacién. Este proceso permitié al wine-
maker de la bodega, Matias Michelini, opti-
mizar este proceso en cuanto a costos, tiem-
po y calidad del control de la temperatura.
Como se trata de una bodeaa en franco cre-
cimiento, Finca Sophenia tomo la determina-
cién de aplicar este novedoso sistema tecno-
légico, que permite ademas futuras adapta-
ciones a cualguier crecimiento en cantidad
de tangues, ya que el procedimiento fue ubi-
cado estratégicamente en el corazén de la
sala de tanques de la bodega.

Para Michelini " ,al tratarse de un sistema que
nos permite un control tan preciso, los costos
en refrigeracién han disminuido significativa-
mente, ya que el monitoreo, antes de la apli-
cacion del VinWizard, se realizaba de la
manera tradicional". "En otra etapa del pro-
yecto, tenemos pensado incorporar las
demas opciones que nos permite el sistema,
como por ejemplo el control del grado y
cinética de la fermentacién alcohdlica y la
microxigenacion de los vinos", asegura el
enologo.




Si la bodega cumple con el objetivo de con-
trolar la cinética de la fermentacion, se con-
vertiria en una de las primeras a nivel mun-
dial que logra dicha meta.

Una de las facilidades en la utilizacién de
VinWizard es la comodidad en el manejo del
monitoreo. En cuanto a esto, Michelini
comenta que "es realmente un sistema muy
expeditivo y eficaz. Realizando la programa-
cidn necesaria es posible realizar el monito-
reo desde cualguier parte del mundo, cono-
ciendo los parametros de lo que sucede en la
bodega. Esto me permite, contar constante-
mente con la informacion, sin tener que
estar fisicamente presente en la bodega.
Ademas, los sistemas de alerta pueden ser
programados en diferentes formas: ya sea
por medio de mensajes de texto, llamadas
telefonicas u otros medios tecnoldgicos”.
Con 32 tanques para controlar por el equipo
enolégico, el sisterna cambid totalmente este
proceso he hizo que la bodega diera un salto
cualitativo y tecnolégico muy importante.
Anteriormente, el frio se controlaba manual-
mente, lo que obligaba a tener una persona
monitoreando los cambios de temperatura
constantemente, dia y noche, para que el
proceso no sufriera inconveniente alguno.
“La tranquilidad que nos brinda este sisterna
es muy importante para la bodega. Sabemos
permanentemente lo que estd sucediendo
dentro de la sala de tanques, y que la progra-
macion de temperatura se cumple tal cual lo
habia programado mediante VinWizard",
argumenta Michelini.
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Es importante saber que la tecnificacion de
las bodegas es un proceso que debe llevarse
a cabo de manera eficiente y cuidadosa.
VinWizard ha sido especialmente desarrolla-
do para atender las necesidades de automa-
tizacion de una bodega. Desde sus inicios,
VinWizard ha evolucionado a partir de la
interaccién con los vitivinicultores y se ha
involucrado directamente en las actividades
de la bodega, para ofrecer una solucion con-
fiable, precisa, escalable y de acceso conti-
nuo.
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